
Insetti,sensoriesoftware
perla raccoltadeirifiuti
TecnologiepuliteeinnovativediquattrostartupalGazometro

Lazio economia

Sono4lestartupcapitoline
selezionatedaZero, l’accele-
ratore della retedi Cassade-

positi eprestiti cheincentiva
losviluppodi tecnologiepuli-
te. Nell’area del Gazometro,
all’Ostiense, le aziendeagili
hanno ricevuto uno stanzia-
mento iniziale e completato
un programma di 5 mesiper
perfezionaresoluzioni a pro-

blemi legatialla transizione
ecologica.Ad affiancarli l’Eni,

la holding degli investimenti
LVenture Groupe il consorzio
per la formazioneElis.

Il teammultidisciplinare di
Beawareha elaboratoun sof-

tware checalcola la tariffa
puntualedei rifiuti e attraver-
so deisensorinemonitora in
temporeale la produzione.
«Ci sonocomuni conutenze
isolateo consecondecaseat-

tive solo in certestagioni–
spiegaGiorgia Leonardi, ceo
di Beaware –. L’invio quoti-
diano di netturbiniin queste
zone è unaspesasuperflua
per l’amministrazione. I no-
stri dispositivi permettono di

individuare l’effettivapresen-
za del raccoglitorein stradae
di ottimizzarneil recupero,
tagliandoemissioni di CO2».

A implementarela diffe-
renziata lavoraancheRelearn,
startupche aiutale impresea
ridurre il loro impatto am-
bientale ricorrendo all’intelli-
genza artificiale. «Rilevatori
installati sui secchinelle aree
breakcatturanodati sulla ca-

pienza rimastae gli errori

commessinello smistamento
dell’immondizia – dice Ric-
cardo Leonardi,a capodi Re-
learn – Suun tablet posizio-
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Tecnologiepulite,sensorieinsetti
Le4startup«eco»al Gazometro

Sono4 lestartupcapitoline
selezionateda«Zero», l’acce-
leratore dellaretedi Cassade-
positi e prestiti cheincentiva
lo sviluppodi tecnologiepuli-
te. Tra leaziendeagili il team
multidisciplinare di Beaware
haelaboratoun softwareche
calcola la tariffa puntualedei
rifiuti e attraversodei sensori

nemonitora in temporealela
produzione. I residui agroali-

mentari invecepossonoesse-

re trasformati in proteine dal-

le larvedella«moscasoldato»
grazieallaProteinItaly:cos’al-

la fine del processosi produ-

cono farine, oli eterriccio fer-

tilizzante.
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natonelle vicinanze i dipen-
denti apprendonoabitudini
virtuosecomel’utilizzo di taz-

ze o borracceal posto di bic-
chieri di plastica» . I residui
agroalimentari inveceposso-

no esseretrasformati in pro-

teine dalle larvedella «mosca
soldato» graziealla ProteinI-
taly: «Alla fine del processo
otteniamo farine, oli e terric-

cio fertilizzante che rivendia-
mo allafiliera mangimisticae
delpetfood –affermaGabrie-
le Baldo, addi ProteinItaly –.
L’impianto pilota oggi tratta
10 tonnellate di scarti al gior-
no e all’anno nerendequasi
300dimerci».

La piattaforma Ecososteni-

bile. eu, invece, punta sulla
raccolta automaticadelle in-
formazioni per facilitare il
raggiungimento dei parame-
tri di sostenibilità imposti
dalle norme alle aziende.

«Cosìèpossibilerispettarele
regolesenzaincaricareenti
terzi– spiegail fondatoreDa-

niele Roscino– Le grandi in-
dustrie spendono fino a
120milaeuroperquesteprati-
che, mentrei nostri moduli
sonoacquistabili a 10mila
l’uno. Analisi di scenarioe si-
mulazioni consentono all’in-
terfaccia di indicare livelli di
inquinamentoe l’investimen-
to necessario».

Mirko Giustini
© RIPRODUZIONE RISERVATA
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Unaaddettamentreutilizza il softwaredella piattaforma Ecosostenibilesullaraccolta automaticadelle informazioni perle aziende
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